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Tomo - Toshiya Takatsuka, Kei - Emiko Sano et Sho Kimura, Les
du Monde de la Patisserie 2019 - Mitsuha chocolatier, Bourg-
,Noglu - Junichi Mitsubori - Mariko Ideka, ES - Morihide Yoshida
e Sauvage et Yukiko Sakka, Nanan - Ayumi Sugiyama, Accents
ahashi-Rousseau - Satomi Kanai et Stanley Chan, Patisserie S.
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<'S » COMME SATOMI \

Entre Fukuoka ou elle est née, et Bordeaux ou
elle est dorénavant installée, Satomi Kanai a déja
accompli un parcours exceptionnel. Elle a travaillé
chez Pierre Hermé, puis pendant 13 ans avec Joél
Robuchon (Le Chateau a Tokyo, L' Atelier 2 New
York et a Taipei, I’'Hotel Métropole 2 Monte-Carlo...).
Arrivée 2 Bordeaux en 2014 pour I'ouverture de la
{;rande Maison, elle a ouvert en décembre 2017, avec
‘e chef Stanley Chan, la Patisserie S. 24 Bordeaux.
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© Sarah Armould - Ptisserie S
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